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e *

6 huevos (quitar una clara)
250 g. de mantequilla
500 g. de azúcar
1 kg. de harina

1 y ½ sobres de levadura
1 sobre de vainilla
1 chorro de Ricard, Pastis o similar

1. Mezclar los huevos con el azúcar, el pastis, y la mantequilla (previamente derretida y a 
temperatura ambiente). 2. Añadir la harina y la levadura y mezclar todo muy bien. 3. De-
jar reposar la masa durante una noche. 4. Hacer círculos en forma de rosquilla teniendo 
en cuenta que la masa aumenta de tamaño, colocar en la bandeja con papel de hornear 
para que no se peguen y hornear a 200-220º (depende de cada horno) durante más o 
menos diez minutos cada tanda de rosquillas.
* Javier Mandagaran Celaya (receta de Inés Iribarren París)

*



21 viernes * ostirala
20.00 chupinazo altxaferoa 
20.00-22.00 24.30-4.30 orquesta 
Oharkabe dantzaldia 

*22 sabado * ebiakoitza
11.30 juegos infantiles con Ardanaz 
haurrendako jokuak
18.00 herri kirolak
20.00 orquesta Laiotz dantzaldia
22.00 zikiro
24.30 orquesta Laiotz dantzaldia

*23 domingo * igandea
10.00 tiro al plato plater tiroa
10.00 feria de artesanos locales 
bertako artisauen feria
10.00 concurso de rosquillas roskilen 
lehiaketa
18.00 partido de pelota pelota 
jaialdia
Titín III_Lasa IV
Xala_Azanza
Pan y queso ogia eta gasna
orquesta Anitaren bilobak dantzaldia
22.00 toro de fuego y cena popular 
zezensuzkoa eta herri afaria 

*24 lunes * astelehena
dia solidario elkartasun eguna

12.00 Magia con el mago Txan 
magia ikuskizuna
14.00 concurso de calderetes 
Kaldereten lehiaketa
18.00 zumba solidaria elkartasun 
aldeko zumba 
20.00 orquesta Los andus dantzaldia
22.00 paellada solidaria elkartasun 
aldeko paella jatea

*25 martes * asteartea
11.00 misa meza
orquesta Menditarrak (Banka) 
dantzaldia
14.00 comida de jubilados jubilatuen 
bazkaria
16.00 futbito txapelketa
18.00 mariachis Puro relajo 
mariatsiak
20.00 orquesta Menditarrak 
(Adarza) dantzaldia 
talos Saralegui taloak
22.00 toro de fuego zezensuzkoa
24.00 pobre de mí Agurra


